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     Puji dan syukur kami panjatkan ke hadirat Allah SWT,
karena berkat rahmat dan hidayah-Nya kami dapat
menyelesaikan Profil “Pengrajin Hata Mitra Saluyu”. Profil ini
disusun sebagai media informasi bidang Pariwisata, Ekonomi
Kreatifdan Kebudayaan Kabupaten Pangandaran bagi para
pemerhati dan masyarakat yang membutuhkan. 

     Produk Hata Mitra Saluyu merupakan salah satu produk
ekraf unggulan khas Pangandaran yang termasuk dalam sub
sektor kriya yang dapat dijadikan sebagai souvenir atau oleh-
oleh Khas Pangandaran. 

  Besar harapan kami semoga profil ini dapat memiliki
kontribusi terhadap upaya pengembangan kepariwisataan,
ekonomi kreatif dan kebudayaan di Kabupaten Pangandaran.
Beberapa kekurangan yang ada dalam profil ini dikarenakan
keterbatasan yang merupakan bagian dari proses
pembelajaran dan akan menjadi umpan balik bagi
pelaksanaan kegiatan serupa di masa mendatang. 

  Kritik dan saran untuk kesempurnaan profil ini sangat
diharapkan, dan kepada semua pihak yang telah membantu
penyusunan profil ini diucapkan terima kasih dan
penghargaan yang setinggi-tingginya. Semoga Alloh SWT
senantiasa memberikan berkah dan ridho-Nya kepada kita
semua aamiin aamiin aamiin 
ya robbal’alaamiin.
     



 

DAFTAR ISI

iii

   
KATA PENGANTAR.............................................................................. ii
DAFTAR ISI................................................................................................ iii
ABOUT HATA........................................................................................... 1
ABOUT OWNER ................................................................................... 2
FIND THE PRODUCT.......................................................................... 3
FACTS .......................................................................................................... 4
EQUIPMENTS ......................................................................................... 5
PROSES PEMBUATAN KERAJINAN HATA........................... 6
PRICE LISTS PRODUCT................. ....................................................7
ETALASE PRODUK................................................................................8



ABOUT HATA

  Hata atau paku hata adalah
sekelompok paku - pakuan merambat
yang termasuk dalam marga Lygodium.
Jenis yang umum ditemui di Jawa
adalah Hata Areuy/besar  (Lygodium
circinnatum) dan Hata Leutik
(Lygodium scandens).  
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https://id.wikipedia.org/wiki/Paku-pakuan
https://id.wikipedia.org/wiki/Pulau_Jawa


ABOUT   OWNER

MISMAN

Lahir di Pangandaran, 20 November 1970.

Merintis usaha sejak tahun 1990 dengan
menjual bahan baku Hata ke Lombok
dan Bali.

Tahun 2013 mulai mencoba usaha
membuat kerajinan dengan berbahan
dasar Hata 
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F I N D  T H E  P R O D U C T
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ph_mitrasaluyu

Citumang Parkir 1
Jl Dsn Sukamanah, RT.2/RW.6, Bojong, Parigi,

Kab. Pangandaran, Jawa Barat, 46384

PHMS Hata
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03 Perpohon Hata hanya boleh
diambil 1 batang dalam satu
waktu pengambilan bahan
baku

04 Kerajinan hata sudah dijual ke
Jakarta, Bandung, Lombok,
Bali dan Bogor serta diekspor
ke Swis dan Malaysia.

02 Tanaman Hata tumbuh secara
liar dan alami di lingkungan
sekitar.

FACTS

Penghasil Kerajinan Hata
hanya ada di  Pangandaran,
Lombok dan Bali.
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Omset rata - rata perbulan
adalah Rp 3.000.000,- (produk
kerajinan) dan Rp 10.000.000,-
(penjualan bahan baku)
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SOSODOK 
(PEMECAH)

EQUIPMENT

Sosodok
merupakan alat
pemecah hata

menjadi 4 atau 5
bagian.

JARA

Jara merupakan alat
pelubang yang

digunakan untuk
menganyam hata 

SUGU

Sugu berfungsi
untuk

membersihkan dan
meratakan

permukaan hata

CUTTER DAN 
GUNTING KUKU

 Alat ini digunakan
untuk merapihkan
bagian hata yang

kurang rapih.

BAK
 PENGASAPAN
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BAHAN
BAKU

Hata hijau dengan
panjang kurang lebih 

1,5 m

MEMECAH

Hata hijau dipecah
menjadi 4 atau 5 bagian

dengan sosodok atau
pemecah. 

PENJEMURAN

Setelah Hata dipecah
menjadi 4 atau 5 bagian,

kemudian dijemur
hingga kering (kurang

lebih 1 hari penjemuran)

PENYERUTAN

Setelah kering, Hata
diserut menggunakan
Sugu hingga halus dan

memiliki permukaan/sisi
yang sama

PENGANYAMAN

Setelah permukaan Hata
halus, kemudian

dianyam sesuai dengan
bentuk yang diinginkan

dengan bantuan Jara

PENGASAPAN

Setelah menjadi bentuk
kerajian, kemudian

diasap kurang lebih 1 hari
untuk memunculkan

warna
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PRICE LISTS PRODUCT
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1.     Gelang                            Rp. 5000;

2.     Tatakan gelas                  Rp. 15.000 – Rp. 30.000;

3.     Topi                                Rp 150.000 - Rp. 200.000;

4.     Tempat Kue                    Rp. 200.000;

5.     Tempat pernak-pernik    Rp. 25.000;

6.     Tempat Bumbu               Rp. 75.000;

7.     Placemat                         Rp. 50.000;

8.     Tempat tisu                    Rp. 75.000 – Rp. 100.000;

9.     Toples kecil                    Rp. 75.000;

10. Toples besar                     Rp. 100.000;

11. Tempat buah                     Rp. 150.000;

12. Tempat sampah                Rp. 650.000;

13. Tas bulet;

14. Pot bunga.



ETALASE
PRODUCT
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 Dinas Pariwisata dan Kebudayaan 
Kabupaten Pangandaran

Tahun 2023

@pangandaran.tourism


